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La R&D è l’insieme di attività creative intraprese in modo sistematico per accrescere le conoscenze e per poterle

impiegare in nuove applicazioni. Un progetto di R&D parte da un’idea, si susseguono le prove in produzione,

seguite da opportune valutazioni sensoriali e di naming per la progettazione della grafica. In parallelo si eseguono

studi di shelf life, a seguito delle quali seguitare con la definizione delle specifiche tecniche, input per il materiale

commerciale, da fornire ai futuri clienti. Ma come si traduce la R&D in un’azienda alimentare? Quali sono gli

step della progettazione e dello sviluppo nel settore alimentare? È l’obiettivo del Webinar RICERCA E SVILUPPO
NELLE AZIENDE ALIMENTARI, avente come Docenti Formatori Universitari e Responsabili Ricerca & Sviluppo di

Prestigiose Aziende Alimentari, organizzato dal gruppoparise®, gruppo leader in consulenza e formazione nel

settore della sicurezza alimentare e inserito dal Ministero dello Sviluppo Economico, Direzione generale per la

tutela della proprietà industriale, nei Registri Ufficiali per Marchio di Impresa.

WEBINAR

CHE  COS’È  LA  RICERCA  E
SVILUPPO  NELLE  AZIENDE
ALIMENTARI?

www.gruppoparise.it@haccpsystemgroup



PRESENTAZIONE DEL WEBINAR RICERCA & SVILUPPO NELLE
AZIENDE ALIMENTARI

L’INNOVAZIONE: APPROCCIO “MARKETING” 
(GLI ANDAMENTI DEI MERCATI; LE RICHIESTE DEL CONSUMATORE; LE

ECONOMIE SU LARGA SCALA)

L’INNOVAZIONE: APPROCCIO “TECNOLOGICO” 
(INNOVAZIONE IMPIANTISTICA – OTTIMIZZAZIONE DELLA PRODUZIONE)

LA RICERCA DEGLI INGREDIENTI “PERFETTI” 
(NUOVE MATERIE PRIME; MISCELE DI INGREDIENTI; AROMI)

LA VALIDAZIONE FORMALE DEL PROGETTO 
(PROCEDURE DI PROCESSO; COMPLIANCE BRC, IFS; CERTIFICAZIONI BIO;

KOSHER; HALAL; DOP; IGP)

LA RICERCA E SVILUPPO NEL CONTESTO DEL QUADRO NORMATIVO
EUROPEO

CASI STUDIO

ESERCITAZIONE: SVILUPPIAMO UN PROGETTO INSIEME!

PROGRAMMA
DEL CORSO

LAVORO NEL SETTORE RICERCA & SVILUPPO: COME PROPORSI ALLE
AZIENDE ALIMENTARI



DALLE 10.00
ALLE 18.00

SVOLGIMENTO DEL CORSO E

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

Il corso si svolgerà in 1 giornata di formazione dalle ore
10.00 alle 18.00 attraverso modalità online e sarà

condotto da Formatori Universitari e Responsabili

Ricerca & Sviluppo di Prestigiose Aziende Alimentari.

Alla conclusione del corso di formazione verrà rilasciato

un ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE al Corso

Professionale in 'Ricerca & Sviluppo nelle Aziende
Alimentari'.

DESTINATARI

STUDENTI
UNIVERSITARI

DIPLOMATI E 
LAUREATI

RESPONSABILI
RICERCA &
SVILUPPO

RESPONSABILI
QUALITÀ

CONSULENTI E 
AUDITOR

TECNICI DELLA 
PREVENZIONE

DOCENTI: FORMATORI UNIVERSITARI E 
RESPONSABILI RICERCA & SVILUPPO DI PRESTIGIOSE
AZIENDE ALIMENTARI

1 GIORNATA
DI FORMAZIONE

MODALITÀ
FORMAZIONE
ONLINE



CONSULENTE RICERCA &

SVILUPPO NELLE AZIENDE

ALIMENTARI

FORMATORE IN RICERCA &

SVILUPPO NELLE AZIENDE

ALIMENTARI

AUDITOR PER OPERARE

PRESSO GLI ORGANISMI DI

CERTIFICAZIONE

ESPERTO IN RICERCA &

SVILUPPO NELLE AZIENDE

ALIMENTARI

FORMAZIONE IN RICERCA &

SVILUPPO NELLE AZIENDE

ALIMENTARI DA INSERIRE NEL

PROPRIO CV

DOPO IL CORSO QUALI SONO GLI
SBOCCHI OCCUPAZIONALI?

CONSULENTE RICERCA & SVILUPPO NELLE AZIENDE ALIMENTARI

FORMATORE IN RICERCA & SVILUPPO NELLE AZIENDE ALIMENTARI

ESPERTO IN RICERCA & SVILUPPO NELLE AZIENDE ALIMENTARI

AUDITOR PER OPERARE PRESSO GLI ORGANISMI DI CERTIFICAZIONE

FORMAZIONE IN RICERCA & SVILUPPO NELLE AZIENDE ALIMENTARI DA
INSERIRE NEL PROPRIO CV

www.gruppoparise.it@haccpsystemgroup



info@gruppoparise.it

Per ulteriori informazioni e/o
iscrizioni contattarci attraverso la

seguente email:

RICERCA & SVILUPPO 
NELLE AZIENDE ALIMENTARI

C O R S O  P R O F E S S I O N A L E

MODALITÀ DI ISCRIZIONE E DI
PAGAMENTO AL CORSO

Per perfezionare l’iscrizione è

necessario inviare la Scheda

d’Iscrizione compilata alla seguente

email: info@gruppoparise.it 

e, successivamente, il pagamento della

Quota di Partecipazione al Corso di 

€ 150 dovrà essere effettuato

attraverso bonifico entro 7 giorni

dall’invio della suddetta Scheda

d’Iscrizione Corso.

PARTECIPAZIONE 

AL CORSO

RILASCIO ATTESTATO

DI PARTECIPAZIONE

DA FORMATORI

UNIVERSITARI

CONSEGNA DI

MATERIALE DIDATTICO

LA QUOTA DI
PARTECIPAZIONE

COMPRENDE:

HACCP System Group® ®

www.gruppoparise.it@haccpsystemgroup



PERCHÉ IL GRUPPOPARISE  ?

Gestendo quotidianamente l'Assicurazione Qualità delle più grandi aziende

Alimentari, Farmaceutiche e Sanitarie, la nostra Metodologia Didattica è

fortemente orientata alla Gestione Pratica della Vita Aziendale

I Nostri Docenti sono selezionati tra i migliori esperti del mondo sia Universitario

che Aziendale

Conoscendo i reali bisogni Formativi e Professionali, sono offerti i Migliori

Strumenti Operativi per iniziare fin da subito l'attività da protagonista nel settore

della Sicurezza Alimentare, Farmaceutica e Sanitaria in tutti i Paesi dell'Unione

Europea

Dal Sapere al Saper Fare
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HACCP SYSTEM GROUP
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®
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