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Saluti istituzionali
Presidente Assoenologi
Sardegna
Presidente nazionale
Assoenologi
Coordinatore Curriculum in
Viticoltura ed Enologia di Oristano;
Direttore Generale Consorzio

UNO

Interventi di esperti rinomati nel mondo

dei liquori e dei distillati
gia premiato come miglior
barman al mondo
enogastronomo e giudice ai
concorsi internazionali sugli spiriti
distilleria Silvio Carta
Distilleria Tremontis
Distillerie Rau
, sommelier, responsabile Italia per il
Concours Mondial Bruxelles Spirits (da remoto)
, titolare Bottega SpA (da remoto)

Interventi degli sponsor
Suber Extra
Oenofrance

Ondulor

Presentazione e degustazione prodotti

delle aziende
(con Elio Carta);
(con Raffaella Rau)
(con Enrico Brai)
(con Paolo Melis)
(Piermichele Chessa)
Momento mixology dove gli esperti
prepareranno delle miscelazioni con gli
spumanti e i vini delle tante cantine che hanno
aderito all’ iniziativa

Buffet gentilmente offerto dagli sponsor
(Enofrance, Suber Extra, Ondulor e
accompagnato da vini e spumanti di diverse
cantine sarde

Moderano l'incontro:
L’Unione Sarda

La Nuova Sardegna

e

ACCADEMIA EROGASTROMOMICA
INTERNAZIOMALE
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