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PROGETTO TASTOS
INNOVAZIONE CLUSTER 2

WORKSHOP: Mieli sardi aromatizzati

con aromi naturali di Tuber aestivum

Intervengono:

Dina Porazzini, Innovation Broker del progetto -
Progetto TASTOS: la valorizzazione del tartufo sardo
come opportunita di crescita per l’economia locale;
Ignazio Floris, Universita di Sassari - Il miele sardo:
origine e caratteristiche;

Luigi Montanari, Universita di Sassari - Innovazione e
trasferimento di innovazioni: mieli sardi aromatizzati
con aromi naturali di Tuber aestivum;

Francesco Caboni, Terrantiga - Miele e tartufo: la

sperimentazione in azienda e | primi risultati ottenuti.
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