PIANO DI STUDI
2016/2017

1A

1

2.
3.
4,
5.
6.
1.

I ANNO

8.

9.

10.
11.
12.
13.
14.
15.

NNO
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Biochimica degli Alimenti
Biotecnologia dei Prodotti Alimentari
Genetica Agraria
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